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						Neem het leven met een korreltje zout,						

						dikke garnalen croquetten en Belgisch witbier						

						

						Welkom bij Sea Salt Saloon 
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					Dé visbistro waar je, midden in utrecht,
elk seizoen gezellig geniet van verse en verantwoord gevangen vis, 
een sterke selectie bijpassende drankjes 
en minstens zo sterke verhalen!
 
									  
			
 
		

	

	
	
		
			  
				
					Openingstijden: 
					ma vanaf 17:00 u | di t/m zo vanaf 12.00 u				
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						Sterk team						

						Voor de beste vis						
  
					
 
					Beide nog persoonlijk het vak geleerd van Jon Sistermans. In gerenommeerde restaurants als de Marienhof en Wilhelminapark.
Daarna hun eigen weg gegaan en in de mooiste zaken van het land de sterren van de hemel gekookt.

Nu weer herenigd in de Sea Salt Saloon om je zonder gedoe en poespas puur op smaak te laten genieten van het beste van vis, schaal en schelp.

Typisch Dieter Evers, onze chef-kok met een korreltje zout.
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				Reserveer een tafel			

			
 
			
				030 234 0460			
  
								   
					Wij accepteren alleen betalingen met pin of credit card. 

Op vrijdagavond en zaterdagavond houden wij enkele plekken vrij van reservering! Dus kom wat eerder of later op de avond om nog een plekje te bemachtigen als wij vol zitten!

Het is niet mogelijk om een specifieke tafel te reserveren, ook niet op het terras.

Mochten er nog vragen en/of opmerkingen zijn, neem dan telefonisch contact met ons op. Wij staan je graag te woord!

Tot snel! Sea Salt Saloon
  
									  				
				 
			
				
				Openingstijden en locatie 				 
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							Sea Salt Saloon Record: 127 Hollandse garnalen in 1 croquet!  
						

											  				
					  
			
 
		
 
		
	
 

  

  



	
		
			
				Vacatures			

			
  
								   
					Werken bij Sea Salt Saloon?

Wij hebben vacatures open staan!

Fulltime bedieningsmedewerker

Leerling kok

Zelfstandigwerkend kok

Afwasser

Wij leren je met liefde alles over Sea Salt Saloon en de producten waar wij mee werken.

Sophie komt graag met je in contact!

sophie@seasaltsaloon.nl 
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					Wed 3
3512 JH Utrecht
030 234 0460
info@seasaltsaloon.nl
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